
PRIVATISATION DU
FOODTRUCK B2B
Offrez une expérience unique !

Contact
bonjour@banhbanhrennes.com

07 61 45 35 09
w w w.banhbanhrennes.com

Cuisine maison, colorée et savoureuse adaptée à tous vos besoins 



Qui sommes-nous ? 
A l’origine de Bánh Bánh, il y a Céline,
ancienne consultante en Audit d’ori-
gine vietnamienne qui a décidé de
tout plaquer pour ouvrir son foodtruck
de cuisine vietnamienne.
L’objectif : Partager la cuisine vietna-
mienne telle qu’elle l’a connaît. 
Riche en saveurs, à base de produits
frais et cuisinés avec amour !

Nos valeurs
Engagés dans la diversité culturelle,
nous privilégions des ingrédients frais,
servis dans des emballages
respectueux de l'environnement. 
BÁNH BÁNH, c'est l'essence de la
cuisine de rue, réinventée et durable. 

Nos fournisseurs locaux :
Légumes : La Ferme de Quincé
(BIO) - Rennes (35)
Porc : La Ferme du Châtellier
(Label Rouge) - Pacé (35)
Farine : Moulins de Champcors -
Bruz (35)
Emballages en verre consignés :
Association En Boite le Plat Rennes
(35)



Des formules adaptées à tous vos événements

• Cơm Chay Sả
Soja mariné 4h en sauce caramel citronnelle, évoquant un poulet
citronnelle classique

PLATS CHAUDS / 15€HT
Bol de riz servi avec des légumes de saison sautés au soja, du concombre,
des pickles, de la coriandre et viande au choix.

BÁNH MÌ / 10€HT
Baguette briochée artisanale de farine ultra locale (Bruz) garnie de
concombre, pickles, coriandre, mayonnaise maison et viande au choix.
Piment sur demande.

PLATS FROIDS / 15€HT
    Bì bún de la maison 
Nouilles épaisses servies avec des herbes fraîches, des légumes
croquants, une sauce crémeuse au lait de coco, agrémenté de
cacahuètes et oignons frits.

DESSERTS / 4€HT
• 

 
Oeuf en croûte de sésame et sauce Saté (cacahuète)

Tofu frit sauté à l’ail et soja, huile de sésame et oignons frits

Charcuterie vietnamienne traditionnelle, giò chả lụa, cuite à la 
vapeur en feuille de bananier pour une saveur unique

Soja mariné 4h en sauce caramel & citronnelle

• 

• 

• 

• 

 (Porc) 

(Authentique Caramel & Citronnelle) 

L’Oeuf Saté

Le Papy Đởm

Le Mamy Ánh

Le Tofu Crousti-Oignon 

 

Chè banane & lait de coco 
Dessert vietnamien au lait de coco, banane, perles de tapioca &
sésame torréfié

• Cake au pandan 
Gâteau moelleux au pandan surnommé «Vanille de l’Asie» &
glaçage coco

• Big cookie 
Au choix : Caramel beurre salé & Chocolat noir ou Chocolat au lait

BOISSONS / 3€HT 

• Breizh Cola / Breizh Tea 33cl 
• Plancoët Minérale / Fines Bulles 50cl
• Infusions Maison

Thịt Kho 
 

• (Porc au Caramel)
Recette authentique vietnamienne de poitrine de porc label rouge
caramélisée au jus de coco

(Riz Végé Citronnelle)

• 

2 FORMULES EXCLUSIVES

Exemple :
• Plat chaud (Thịt Kho, Cơm Chay Sả) 
    ou froid (Bì bún de la maison)
• Dessert (Chè banane, Cake au pandan, Cookie)
• Boisson (Breizh Cola, Breizh Tea, Plancoët
Minérale, Plancoët Fines bulles, Infusion maison)

• ESCALE GOURMANDE   ( PLATS )
Plats chauds ou froids accompagnés de desserts maison et boissons, 
préparés et servis directement depuis notre foodtruck

 20€HT/personne (min. 40 p)

Exemple :
• Bánh mì au choix (Papy Đởm, Mamy Ánh, 
   Tofu Crousti-Oignon, Oeuf Saté)
• Dessert (Chè banane, Cake au pandan, Cookie)
• Boisson (Breizh Cola, Breizh Tea, Plancoët
Minérale, Plancoët Fines bulles, Infusion maison)

•  STREET FOOD SIGNATURE   ( BÁNH MÌ )
Nos célèbres Bánh mì accompagnés de desserts maison et boissons,
pour une expérience street food authentique

 15€HT/personne (min. 55 p)

• (Porc ou Végétarien au choix)

TARIFS À LA CARTE



Assortiments Cocktail
COCKTAIL APÉRITIF - 5 PIÈCES

15€HT/PERSONNE 

S A L É
Mini bánh mì rose : 

Charcuterie de porc poivré label rouge (Pacé 35) pain navette
coloré à la betterave, pickles de carottes, coriandre 

1 PIECE / PERSONNE 

Mini bánh mì jaune : 
Charcuterie de porc poivré (Pacé 35) pain navette coloré au

curcuma, pickles de carottes, coriandre 
1 PIECE / PERSONNE 

Raviolis aux crevettes : 
Raviolis vapeur au porc, crevettes & pousses de bambou 

1 PIECE / PERSONNE 

Rouleaux de printemps fleuris : 
Bouchées de rouleaux de printemps au porc & crevettes, sauce

cacahuète, fleurs comestibles 
1 PIECE / PERSONNE

S U C R É
Gâteau nuage au pandan & coco : 

Gâteau moelleux au pandan surnommé “Vanille de l’Asie” 
& glaçage coco 

1 PIECE / PERSONNE

Minimum de commande :
800€HT (novembre à avril) 
1200€HT (mai à octobre)

COCKTAIL DÉJEUNATOIRE - 12 PIÈCES
30€HT/PERSONNE 

S A L É
Mini bánh mì rose : 

Charcuterie de porc poivré label rouge (Pacé 35) pain navette
coloré à la betterave, pickles de carottes, coriandre 

2 PIECES / PERSONNE 

Mini bánh mì jaune : 
Charcuterie de porc poivré (Pacé 35) pain navette coloré au

curcuma, pickles de carottes, coriandre 
2 PIECES / PERSONNE 

Raviolis aux crevettes : 
Raviolis vapeur au porc, crevettes & pousses de bambou 

2 PIECES / PERSONNE 

Rouleaux de printemps fleuris : 
Bouchées de rouleaux de printemps au porc & crevettes, sauce

cacahuète, fleurs comestibles 
3 PIECES / PERSONNE

Fried Rice : 
Bolinette de riz sauté aux légumes

1 PIECE / PERSONNE

S U C R É
Ché banane : 

Banane, lait de coco, perles de tapioca & graines de sésame
torréfiées 

1 PIECE / PERSONNE

Cookie chocolat noir 
1 PIECE / PERSONNE

COCKTAIL DINATOIRE - 18 PIÈCES
36€HT/PERSONNES A L É

Mini bánh mì rose : 
Charcuterie de porc poivré label rouge (Pacé 35) pain navette

coloré à la betterave, pickles de carottes, coriandre 
2 PIECES / PERSONNE 

Mini bánh mì jaune : 
Charcuterie de porc poivré (Pacé 35) pain navette coloré au

curcuma, pickles de carottes, coriandre 
2 PIECES / PERSONNE 

Raviolis aux crevettes : 
Raviolis vapeur au porc, crevettes & pousses de bambou 

5 PIECES / PERSONNE 

Rouleaux de printemps fleuris : 
Bouchées de rouleaux de printemps au porc & crevettes, sauce

cacahuète, fleurs comestibles 
6 PIECES / PERSONNE

Fried Rice : 
Bolinette de riz sauté aux légumes

1 PIECE / PERSONNE

S U C R É
Chè banane :

Banane, lait de coco, perles de tapioca & graines de sésame
torréfiées 

1 PIECE / PERSONNE

Cookie chocolat noir 
1 PIECE / PERSONNE



FRAIS DE DÉPLACEMENT 
Des frais de déplacement sont applicables en fonction de la distance de

l’événement :

La privatisation n'est pas possible au-delà de 20km autour de Rennes Beauregard

- dans Rennes..............................................................................................100€HT. 
- dans un rayon <10km autour de Rennes Beauregard.............................175€HT. 
- dans un rayon entre 10km et 20km autour de Rennes Beauregard.....250€HT.

LE SERVICE
Service maître d‘hôtel forfait 6h (minimum) : 300€

HT Heure supplémentaire : 50€ HT/heure Forfait
transport en supplément (après 22h) : 20€ HT
1 maître d'hôtel conseillé pour 50 personnes

LA MISE EN PLACE
Jusqu‘à 40 personnes : 20€ HT De plus de 40

personnes : 40€ HT De plus de 80 personnes ou
personnalisée : 50€ HT

Les Services (en option)

TARIFS & CONDITIONS PRATIQUES

LOGISTIQUE
Dimensions Food Truck

Ouvert : Longueur 4m35 x largeur 2m68 x Hauteur 3m
Fermé : Longueur 3m15 x largeur 1m48 x Hauteur 2m25

Informations électricité
Puissance : 230V 16A
L’accès à l’électricité est indispensable pour les plats chauds

Présence sur place
3H sur place (~1h d’installation, 1h30 de service, 0h30 désinstallation)

MONTANT MINIMUM DE COMMANDE
- Novembre à Avril.......................................................................................800€HT. 
- Mai à Octobre...........................................................................................1200€HT.



🌟NOS PRESTATIONS IDÉALES : CE QUE NOUS FAISONS DE MIEUX !
Nous excellons dans les événements où il faut bien manger, rapidement et sans prise

de tête. Nos prestations sont pensées pour allier efficacité, gourmandise et
authenticité.

🔎 Si votre besoin correspond à l’une de ces prestations, vous êtes au bon
endroit !

✅ Livraison de formules bánh mì + dessert → De 10 à 150 personnes
✅ Livraison de cocktails (bouchées & amuse-bouches) → De 25 à 70 personnes
✅ Livraison de plats chauds (format buffet autonome) → De 40 à 150 personnes
✅ Livraison de plateaux repas froids individuels → De 10 à 120 personnes

✅ Privatisation du food truck (bánh mì + dessert) → De 60 à 250 personnes
✅ Service food truck pour événements à gros flux (sans service à table) →  De 120 à
400 personnes servies

💡 Nos événements de prédilection
✔ Repas d’équipe et pots de départ
✔ Formations, séminaires et stages
✔ Événements étudiants & afterworks
✔ Repas du personnel
✔ Événements où il faut manger vite mais bien !
✔ Journées portes ouvertes, festivals, événements en extérieur

🚫 Ce que nous ne faisons pas 
❌ Service à table ou traiteur classique avec personnel
❌ Buffets nécessitant une présence sur place
❌ Petites commandes individuelles (< 10 pers.)
❌ Menus personnalisés hors carte

👉 Vous vous retrouvez dans ces prestations ? Parfait ! Contactez-nous et
parlons de votre événement.



Bánh mì Plats à partager

NOS RÉALISATIONS

Privatisation événement d'entreprise



NOS RÉALISATIONS
COCKTAILS





Nous avons réservé ce foodtruck pour un 
événement d’entreprise (150 personnes) et

nous avons été plus que satisfaits.
La réactivité, le service et le relationnel au

top.

Un repas délicieux dans une ambiance 
conviviale même avec un nombre”convives important.

Solène

”



Sublime découverte.
Accueil au top.
Sandwichs parfaits
Fraîcheur des
produits. On a adoré.

”
”

Romain



Les amuses bouches ont  fait forte impression hier
soir, au nom de toute
l’équipe nous vous en
remercions.

”
Camille ” 



- dans un rayon entre 10km et 20km autour de Rennes Beauregard : 250€HT 
La privatisation n'est pas possible au-delà de 20km autour de Rennes Beauregard.

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
Frais de déplacement du foodtruck

Des frais de déplacement du foodtruck sont applicables en fonction de la distance de l'événement :

Paiement

Commande
Toute réservation doit nous parvenir au plus tard 10 jours avant la date de livraison. Toute

commande doit être confirmée par mail en précisant les coordonnées de livraison,

À emporter

Conditions générales

Annulation & réclamations

Annulation ou complément(s) de commande

Il est possible d’enlever les marchandises sur rendez-vous à l'un de nos 
emplacements de vente.

- dans Rennes : 100€HT.
- dans un rayon <10km autour de Rennes Beauregard : 175€HT. 

de facturation et l’éventuel numéro de bon de commande. 
Le montant minimum de commande est de 800€HT de novembre à avril, 1200€HT de mai à octobre.

Aucune annulation de commande totale ou partielle ne sera prise en compte le jour de votre livraison.
Toute commande ou complément de commande intervenant moins d'1 jour avant la date de livraison 

entrainera la facturation des frais de livraison pour un montant de 15 €HT. Et dans cette urgence, la com-
position du menu peut varier.

Tous nos prix s’entendent hors taxe. Taux en vigueur : 5.5% et 10%. Tarif applicable au 15/01/2024. BÁNH
BÁNH se réserve la possibilité de modifier, et ce sans préavis, la composition de ses menus. Les photos ne

sont pas contractuelles. 

Aucune annulation de commande totale ou partielle ne sera prise en compte dans les 48h précédant votre 
livraison. Aucune réclamation ne pourra être prise en considération par BÁNH BÁNH après la livraison.

Afin de valider la réservation, 50% d'arrhes sont à régler à la signature du devis. Les 50% restants seront à
régler dans un délai de 15 jours à compter de la date d'émission de la facture. La facture est remise lors de la

livraison et le délai de paiement est fixé à 15 jours à compter 
de la date d’émission de la facture. Nous vous remercions de respecter ce délai. Nous vous remercions de

vérifier lors de la prise de commande l’exactitude des coordonnées de livraison et de factu-
ration. BÁNH BÁNH ne pourrait être tenu pour responsable des conséquences en cas 

d’informations erronées ou incomplètes.



MERCI !
Prêt à organiser votre événement ? 

Contactez-nous dès aujourd’hui pour un devis personnalisé et
faites de votre événement un moment inoubliable avec Bánh Bánh !

07 61 45 35 09
bonjour@banhbanhrennes.com 

w w w.banhbanhrennes.com


